
Technologie clé de compétitivité dans l’activité

JAMBON SEC

Réception
Epaules & jambons frais

JAMBON SEC
ENTIER DESOSSE PRE-TRANCHE

Parage & finition

Triage

Frottage
Massages 3 semaines

Alternant avec temps de repos
T=2° H= 90-95%

Brossage

Bridage
Mise sur barres

Prématuration ventilée
18-25 j. T=2°H=60%

Etuvage
8 j. T=25° H= 70%

Séchage ventilé
150 j. T=12° H=65-85%

Graissage-Panage

Désossage

Parage

Tranchage

Mise s/s vide

Pesée-étiquetage

Moulage-Pressage

Démoulage

Pesée-étiquetage

Affinage statique
130-180 j T=10-12°


