
Technologie clé de compétitivité dans l’activité

EXTRAITS D’EPICES ET D’AROMATES, ANTIOXYDANTS NATURELS

Epices et aromates bruts

HERBES BROYEES EPICES MOULUS

17%
83% Huile
comestible

3,5%Eau

DECOCTIONS
TEINTURES
ESSENCES

Huiles
essentielles Oléorésines

AROMES
VOLATILES

Résidu

OLEORESINES
standardisées ou extraits

ANTIOXYDANTS
NATURELS

EPICES
SOLUBLES

SUR SUPPORT
EPICES LIQUDES EPICES

LIPOSOLUBLES
EMULSION

AROMATIQUE ASSAISONNEMENT

Broyage Concassage

Solvatation

Filtration

Désolvantation

Distillation

Mélange

Dispersion
à sec

Solubilisation Dispersion
dans les graisses

Emulsification Composition

Pré-broyage

Tamisage 200-400 

Fluidisation

Humidification

Micronisation 5-20 

1e distillation 1 mn T= 200°

Ultrafiltration

Distillation moléculaire
(double effet s/s vide)

Filtration

Distillation
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